Jólahlaðborð 

Hér að neðan eru helstu upplýsingar um jólahlaðborðið okkar. Undanfarin ár hefur selst upp í þau með löngum fyrirvara.[image: image1.jpg]
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Pantanaskilmálar

· Jólahlaðborð eru aðeins fáanlegir gegn forpöntun. 

· Hóppöntun er: Lágmark 20 manns og einn uppgjörsaðili fyrir hópinn. 

· Forpöntun telst ekki staðfest nema skriflegt samþykki liggi fyrir pantanarskilmálum eða 30% af verðmæti pöntunar sé greitt sem staðfestingargjald.

· Verði afföll á fjölda frá staðfestri pöntun meiri en 5%, greiðist 50% verðs fyrir þann fjölda sem upp á vantar.

Verð: pr. mann 5600 kr. 

Fyrir hópa 20+ 5300 kr. pr.mann

 
Jólahlaðborðin 2008  verða á eftirfarandi dögum:  
Föstudaginn 21.11 og laugardainn 22.11

Föstudaginn 28.11 og laugardaginn 29.11

Föstudaginn 5.12 og laugardaginn 6.12

Föstudaginn12.12 og laugardaginn 13.12

Við erum einnig tilbúin til að setja upp jólahlaðborð á öðrum dögum fyrir stærri hópa þ.e. 40-60 manns. 

Borðpantanir í síma: 433 5800 eða info@steinsnar.is 

Dagskrá:

18:30 Húsið opnar

19:00 Tónmilda Ísland

19:30 Borðhald - Forréttir og aðalréttir 

21:00 Eftirréttir

21:30 Skemmtidagskrá - Valdi í Brekkukoti, gamanmál, gamanvísur, gamanlimrur, og samsöngur

22:15 Upplýstir Tröllafossar - Heilsað upp á skessun og hægt að losa áhyggjur í handafar hennar.

22:30 Borðakeppni í karaoke og Íslenskt sveitadiskó.

Jólahlaðborðið okkar er staðbundð og heimalagað. Við byggjum á ákveðnum grunni en erum samt að með spennandi viðbætur s.s. grafið lamb, bleikjubollurnar, laxafiðrildið, sem hefur verið okkar vinsælasti forréttur, beikonbrauðið sem er hættulega ljúffengt auk þess að við kynnum dásamlega saltfiskrétti til leiks bæði sem for- og aðalrétti. 

 

Staðarhaldari mun að sjálfssögðu bjóða gesti velkomna og að auki segja frá staðháttum og fara með limrur milli rétta.

  

Valdi í Brekkukoti hefur skemmt mörgum gestum í Fossatúni. Hjá honum hefur þróast afbragðs skemmtileg dagskrá þar sem hann ryður út úr sér afspyrnu skemmtilegum vísum um menn og málefni milli þess sem hann þenur nikkuna og hristir fólk saman í fjöldasöng. 

 

Karaoke-borðakepppni. Við förum í bráðskemmtilegan samkvæmisleik þar sem borðin keppa í karaoke. Möppu með 100 lögum þekktum er dreift á borðin og þau senda fulltrúa sína til að stíga á stokk. Að því loknu fer fram kosning, svona "eruvision style" þar sem borðin gefa hvort öður stig og sigurverari verður krýndur. Á milli atriða og svo á eftir setjum við íslenska stuðtónlist á fóninn og til að halda  uppi fjörugri stemningu.

 

Tónmilda Ísland, hið hrífandi samspil tónlistar og náttúru verður sýnt eftir tónlistardagskrá og þeir gestir sem ekki hafa séð þessa sýningu. 

 

Tröllafossar verða upplýstir og áhrifamikið að labba út á pall,  horfa á fegurð þeirra í vetrarstillunni  og finna tröllskessuna sem varð að steini í berginu.  Hún þykir góðleg á svipin þessi skessa og vaktar fossana og gestina í Fossatúni.  

 

Allt saman í boði þess sem setti upp himnafestinguna er lýsir dýrðina og aldrei að vita nema kveikt verði á norðurljósunum. 

 

Sem sagt: Staðbundin, heimilisleg og  glaðvær íslensk skemmtidagskrá. 
 

Matseðillinn er birtur hér fyrir neðan:

Forréttir:                                                                                             

1.          Hátíðarsíld

2.          Grafinn lax

3.          Laxafiðrildi - heimabakað rúgbrauð m/reykjum laxi, ætiþistli ofl.

4.          Koníakslax í kryddostahjúpi

5.          Laxamús með kavíar

6.          Saltfiskssalat

7.          Saltfisksbollur í ostasósu

8.          Bleikjubollur

9.          Beikonbrauð 

10.        Sveitapaté

11.        Hreindýrapaté 

12.        Jólaskinka  

13.        Grafið lamb - á klettasalati með bljáberjadressing og parmesan

14.        Tvítaðreykt hrátt hangikjöt með suðrænum ávöxtum

Aðalréttir:

1.          Jólalamb - villikryddað og bjórsteikt

2.          Smjörsteikt og estragonkrydduð kalkúnabringa

3.          Léttreykt sykursaltað grísalæri

4.          Innbakökuð sjóbleikja með rjómasoðnu grænmeti

5.          Suðrænir saltfisksstrimlar

Meðlæti:

1.         Brún villikryddsósa 

2.         Piparrótarsósa

3.         Sæt chilisósa

4.         Graflaxsósa

5.         Heimalagað rauðkál

6.         Rauðrófur

7.         Maísbaunir

8.         Ferskt blandað salat

9.         Waldorfsalat

10.       Sykurbrúnaðar kartöflur

11.       Rauðlaukssulta

12.       Rifberjahlaup

13.       Laufabrauð

14.       Heimabakað rúgbrauð

15.       Hvítt brauð

Eftirréttir:

1.        Frönsk súkkulaðikaka

2.        Eplakaka

3.        Jólaís 

4.        Konfekt

5.        Piparkökur 

6.        Kaffi

 

Drykkjaföng

Við mælum með að drykkjarföng séu pöntuð sem  hluti af hópmatseðli. Slíkt sparar tíma, er huggulegt þar sem fólk fær drykkina strax og sest er til borðs, auk þess eru sllík kaup eru  mun hagstæðari en að hver kaupi fyrir sig.

 

Hægt er að fá vín hússins Cato Negro bæði rautt og hvítt fyrir 2.200 flöskuna en um 5-6 glös koma úr hverri flösku. Best er að panta ákveðið magn t.d. 2 vínglös með borðhaldi og þá teknar  sérpantanir fyrir þá sem vilja óáfengt. 

 

Ef valin er önnur tegund verður að panta lágmark 8 flöskur og er þá veittur 15% afsláttur af vínlista. Vínlista er að finna á þessari síðu.
